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Le restaurant Amélys est également
accessible depuis la nouvelle entrée
située sur le boulevard Prince Henri.
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Une cure de jouvence

Aprés deux ans de rénovation, I'«Hotel Le Royal» a Luxembourg-ville

PAR ANNE GRULMS (TEXTE)
ET SYLVAIN MUNSCH (PHOTOS)

En décembre 2014, I'«Hotel Le Royal
Luxembourg» donnait le coup d'envoi
pour une rénovation approfondie de
ses chambres, du «Piano Bar» et du
restaurant «Le Jardin». Désormais,
I'écrin de luxe a été entierement re-
mis au golit du jour avec de grands
espaces ouverts, des finitions raffi-
nées et une décoration d'intérieur
tendance.

Dés I'entrée au lobby, les convives s'im-
miscent dans une ambiance de bien-étre
entierement repensée. L'ouverture sem-
ble bien étre le maitre mot de cette ré-
novation de grande envergure qui se re-
flete a tous les niveaux: que ce soit I'ac-
ces au «Piano Bar» depuis le lobby, le res-
taurant Amélys (anciennement «Le Jar-
din») avec son nouvel acces depuis le
boulevard Prince Henri, la terrasse plein
sud joliment aménagée ou encore les
chambres luxueuses et confortables do-
tées d'équipements technologiques de
derniere génération. Créer un écrin de
luxe, ou design, technologie et bien-étre
sont en parfait accord, telles ont été les
directives pour redorer I'hotel cing étoi-
les au coeur de la capitale. Cap sur les
nouveautés.

Sous la régie créative de l'architecte
Adolfo Spigarelli, qui a supervisé l'inté-
gralité du projet, le bar s'est ouvert vers
le lobby afin de créer un lien direct en-
tre ces deux espaces, d'offrir une vision
transversale et lumineuse et inviter le
client a déguster un cocktail ou un petit
encas. Divers univers en un ont été mis
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au boulevard Royal a été mis au gott du jour

en place pour correspondre aux envies
multiples de la clientéle: que ce soit dans
la partie centrale des tables séparées par
des parois perforées en bois, a I'entrée
des canapés en cuir propices aux petits
meetings entre businessmen (prises
courant et USB intégrées au sol ou dans
les parois), des assises confortables le
long de la grande baie vitrée ou encore
la «tea loungey» avec ses canapés inso-
lites dans la nouvelle extension coté ter-
rasse. La «tea lounge» est le parfait
exemple de cette nouvelle orientation
luxueuse et jeune. «Ce salon refléte une
ambiance plus féminine avec des meu-
bles design que nous avons importés
d'ltalie. Cet espace plus tendance se
préte parfaitement a la dégustation d'un
thé ou d'une gourmandise préparée par
notre chef patissiery, détaille Philippe
Scheffer, directeur général de I'«Hotel Le
Royal Luxembourgp.

Coté décoration lumineuse, I'éclai-
rage joue aussi un role essentiel. «Un soin
particulier a également été accordé aux
luminairesy, poursuit Philippe Scheffer.
«Adolfo Spigarelli, qui a un trés beau sens
de l'espace, nous a concu des lumi-
naires exceptionnels pour nos diverses
piéces. Un bel exemple en est le plafond
rétroéclairé dans le ,Piano Bar. Ici I'éclai-
rage change au fil de la journée, passant
du bleu en matinée, au rose en aprés-mi-
di, jusqu'au bleu foncé avec ciel étoilé
en soirée.»

Pour les adeptes du cigare et de la ci-
garette, un fumoir avec une ventilation
et un échange d'air performant, dépas-
sant méme les normes requises, a été
mis en place. Dans ce salon chic et cosy
avec écran plat et cheminée a I'éthanol,
les fumeurs peuvent savourer leur ci-
gare dans des clubs en cuir caramel, sans
importuner les autres clients du bar.

6, rue des Prés | L-5441 Remerschen | caves-sunnen.lu
Tél (+352) 23 66 40 07 | info@caves-sunnen.lu |

En termes de cocktails et rafraichis-
sement, la carte du bar se distingue par
une belle sélection de «cocktail créa-
tion» a découvrir. Méme si les clas-
siques ne sont pas listés, les barmans
avisés maitrisent toute la panoplie des
inconditionnels. A noter que «Le Royal»
propose une centaine de whiskys dont
certaines raretés de distilleries, qui
n'existent plus ainsi qu'une vingtaine de
gin d'ici et d'ailleurs. Une place de choix
a également été donnée aux eaux-de-vie
et vins luxembourgeois, que les clients
venus de ['étranger découvriront avec
plaisir.

En modernisant et en remodelant les di-
vers espaces, le restaurant «Le Jardiny a
également été entiérement repensé. Avec
le nouvel acces depuis le parc et le chan-
gement de concept, un nouveau nom
s'imposait. Ainsi I'ADN royal de la prin-
cesse Amélie et la fleur de lys ont donné
naissance a l'enseigne «Amélysy.

Coté plaisir gourmand, la carte re-
gorge de plats golteux a partager en
bonne compagnie. Une place d'honneur
a été donnée aux mets typiquement
luxembourgeois  élaborés  par  Bibi
Wintersdorf. Ainsi les convives y trou-
veront la traditionnelle «Feierstengszalot
mat gebrode Gromperen» (salade de
boeuf, pommes de terre sautées au
speck) ou encore la «Routrommelszalot
mat Geessekéisy (salade de betterave
rouge au fromage de chévre). Une poi-
gnée de plats du terroir a ainsi été revi-
sitée pour faire découvrir la richesse du
patrimoine luxembourgeois. De méme,
pour la carte des vins qui présente une
belle sélection de grands crus du pays,
comme par exemple le vin rouge Saint-
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des plus exquises

resplendit dans un nouveau décor luxueux et contemporain

créations gourmandes qui ornent le généreux buffet du restaurant Amélys.

Laurent «Privilege» du Domaine Laurent
& Rita Kox. Ici aussi, «Le Royaly revét a
nouveau sa fonction d'ambassadeur pour
relayer la culture culinaire luxembour-
geoise.

Les clients retrouveront également
une gamme étendue de vins du monde
et des mets qu'ils peuvent personnaliser
selon leurs envies, du choix de la cuis-
son, de I'accompagnement jusqu'a la
sauce. Le tout pourra ensuite étre pré-
paré devant le client dans I'espace show-
cooking du restaurant. Ici le client as-
siste a un vrai spectacle culinaire. La pré-
paration du homard flambé devient ainsi
une véritable sensation.

Pour satisfaire les palais de tout ho-
rizon, l'offre végétarienne a été peaufi-
née afin de proposer des assiettes cré-
atives et variées qui vont bien au-dela

des classiques salades et crudités. A
noter que le restaurant Amélys propose
un service en continu jusqu'a 23 heures
et est ouvert aux clients de I'extérieur.

Désormais toutes les chambres sont
a nouveau accessibles. Les douze
grandes chambres du sixiéme étage
étant les derniéres en date a avoir été
mises au golt du jour (celles du pre-
mier au cinquiéme étage sont dispo-
nibles depuis fin 2015).

Luxueuses, fonctionnelles et profitant
toutes d'un acces terrasse, ces cham-
bres ont été refaites dans un style ré-
solument contemporain.

Deés I'entrée, le client est séduit par la
luminosité de la piece, le mobilier design

ainsi qu'un bout de patrimoine en forme
d'une spécialité luxembourgeoise: le
«Bamkuchy servi en mignardise.

Spacieuses, ces piéces se prétent tant
pour un séjour d'affaires que loisirs. Ain-
si les hommes d'affaires apprécieront le
coin bureau avec de multiples prises et
de connectiques. Les femmes seront ra-
vies de découvrir le dressing ainsi qu'une
salle de bains moderne avec miroir anti-
buée.

Cette rénovation de grande enver-
gure a également permis de créer une
chambre pour personnes a mobilité ré-
duite qui correspond aux normes exi-
gées en matiére d'espace et d'accés tout
en privilégiant des finitions de luxe.

Coté technologie, un systeme domo-
tique avec écran tactile a été encastré
juste au-dessus de la table de chevet.
Ainsi les hotes peuvent désormais tout
controler depuis leur lit: qu'il s'agisse
d'allumer, d'éteindre ou de régler la tem-
pérature de la piéce, de changer I'éclai-
rage ou de créer une ambiance person-
nalisée, tout se fait de maniére centrali-
sée. Véritables écrins de bien-étre et de
confort, ces grandes chambres pro-
mettent a leurs hotes des séjours ol luxe
et confort sont en parfait harmonie.

Ainsi I'«Hotel Le Royal Luxembourgy
a accompli une transformation compléte
de ses intérieurs en optant pour un de-
sign moderne et aérien, des volumes gé-
néreux et une ambiance encore plus
luxueuse. Une cure de jouvence des plus
exquises pour cet écrin royal qui ravit
les convives d'ici et d'ailleurs.

«Hotel Le Royal Luxembourgy

12, boulevard Royal - L-2449 Luxembourg
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reservations@leroyalluxembourg.com
www.leroyalluxembourg.com
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En plus des chambres entiérement rénovées, I'Hotel Le Royal vous invite a
quelques découvertes d'exception. Amélys, le tout nouveau restaurant, vous
propose une cuisine traditionnelle au naturel dans un cadre somptueux.
Le Piano Bar vous accueille dans un espace sublimé par ses ambiances

lumineuses et musicales uniques.

Le Royal Hotels & Resorts « Luxembourg
12 Boulevard Royal « L-2449 Luxembourg
T(+352) 2416161
restauration@leroyalluxembourg.com
www.leroyalluxembourg.com
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